
加水分解魚コラーゲンペプチド

Cat. No. CEFP-028
Lot. No. (See product label)

はじめに

�明 魚由来のコラーゲンペプチドは、魚のコラーゲンから得られる生理活性ペプチドです。これら
は通常、コラーゲンをより小さく、吸収しやすいペプチドに分解する酵素加水分解プロセスを

通じて生成されます。これらのペプチドは、特にグリシン、プロリン、ヒドロキシプロリンな
どのアミノ酸が豊富で、健康な肌、関節、骨を維持するために不可欠です。 主な特性： 良い
味 - 甘い風味。 純粋な色 - ミルキーホワイトの色、均一な色。 速い溶解 - 溶液は透明でクリ
ア。 純粋な香り - 特別な香りがなく、風味付けが容易。 超安定性 - 安定した品質。

用途 1. 皮膚の健康: アンチエイジング: 魚由来のコラーゲンペプチドは、体内のコラーゲン生成を
刺激することで、しわを減らし、肌の�力性を改善します。 保湿: 肌の水分補給と水分保持を
強化し、より若々しい外�をもたらします。 治癒: 傷の治癒を促進し、傷跡の見た目を減少さ
せます。 2. 関節と骨の健康: 関節サポート: 関節の健康をサポートするための必須栄養素を提
供し、痛みを�減し、�形性関節症のような状態での可動性を改善します。 骨の強度: 骨密度と
強度を高め、特に骨粗鬆症の予防に有益です。 3. �と爪の健康: 強化: �と爪の強度と成長を改
善し、折れにくくします。 輝き: �に輝きと活力を与え、より健康的な外�に寄与します。 4.
スポーツ栄養: 筋肉修復: 高いアミノ酸含有量により、激しい身体活動後の筋肉の修復と回復を
助けます。 パフォーマンス: 関節と筋肉の健康をサポートすることで、全体的な運動パフォー
マンスを向上させる可能性があります。 5. 体重管理: �腹感: �腹感を促進し、全体的なカロ
リー摂取を減少させることで、体重管理を助けます。 6. 食品および飲料業界: 機能性食品: プ
ロテインバー、シェイク、強化スナックなど、さまざまな食品や飲料に栄養プロファイルを向

上させるために追加されます。 栄養補助食品: 日常生活に簡単に取り入れられるように、粉
末、カプセル、液体の形態で利用可能です。

製品情報

由来 ティラピアの皮、魚の鱗、または深海タラの皮

外� オフホワイトの粉

分子量 <500 Da

使用法とパッケージング

包装 1kg、5kg、10kg アルミ箔真空バッグ；または 20kg、25kg ファイバードラム

保管・発送情報

保存方法 涼しく、通気性があり、乾燥した場所に保管し、直射日光を避けてください。
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